
Menù con prodotti sani, artigianali che sposano la collina e il mare

A cena con gli artigiani

mercoledì 29 luglio 2015 
ore 20
in collaborazione con Ristorante AL DESERTO
VIA ROMEA SUD, 5 - CERVIA 

PROGETTO FINANZIATO DALLA LEGGE REGIONALE N. 1/2010

Cervia

Prezzo della cena 
€ 30,00

Info prenotazioni: 
0544 976151
 

 

MENÙ
 
Aperitivo
Degustazione di Salumi di Alberico,
riccioli di Calamari alla griglia e fritti di Pesce 
e Gazpacho con cozze di Cervia de La Fenice
Aperion Spumante e Aperion Rosè di Andrea Betti
 
Antipasto
Tavolozza di Pesce Affumicato con confettura 
de I colori della Frutta e Formaggi del Caseificio Sicla
 
Primo
Risotto con Squacquerone del Caseificio Sicla, 
Salame di Alberico e pesto alla Rucola
 
Secondo
Grigliata mista di Pesce Azzurro alla cervese
…come una volta… con aceto rosso di Sangiovese
 
Dessert
Cheescake al Prugnolino delle Saline di Angelo Babini
Degustazione di piccola pasticceria secca di Modigliantica
Birra Artigianale del Birrificio Valsenio

Alle 18.30 partirà 
dal Ristorante Al Deserto 
una escursione in barca 
nelle Saline di Cervia
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